-DIE SCHWARZWALD BRASSERTE -

Family Style !I!

viele Schiisseln auf dem Tisch / alles zum Teilen

Unsere Mini — Cocotten zum Teilen

Rote Bete Carpaccio mit Rucola

Balsamico / Peccorino
Carpaccio of beetroot, balsamico, pecorino 10

Pulpo gebraten

Kartoffel /Zitrone
Octopus / potatoe / lemon 16

Vitello Tonnato
Kalbfleisch / Thunfischcreme / Kapern

Veal, tuna cream, capers 15

Black Tiger Gamba scharf 4 Stiick

Gebratenes Gemuse
King prawn spicy 4 pc, vegetables 16

Black Tiger Gamba scharf 10 Stiick

Gebratenes Gemuse

King prawn spicy 10 pc, vegetables 32
Burrata

Rote Bete / Birnenkompott

Burrata / beetroot / pear 15

ofenfrisches Brot / oliven / Aioli

Bread, olives, aioli

Géanseleberterrine

Honigbrot / Apfel
Terrine of goose liver/ honeybread / apple

Ziegenkase karamellisiert
Walnuf3 / Birne

Caramelized goat cheese, walnut / pear

Spargelcremesuppe

Cream of asparagus soup

Spargelsalat

Sauce Vinaigrette
sparagus salad / sauce vinaigrette / lemon

22

12

12

In allen unseren Speisen konnen alle Allergene enthalten sein.

Bei Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.

Bitte beachten Sie, Rechnungen kénnen nur tischweise erstellt werden




-DIE SCHWARZWALD BRASSERTE -

Das perfekte Steak

Der heil3e Stein
zu jedem Steak servieren wir eine Beilage und zwei Saucen !

Wihle dir die Beilage und die Saucen / Beilagen servieren wir nach ( ohne Aufpreis )

o Cut Steak in dunne Scheiben schneiden
o Fertigstellung: Scheiben auf dem heiBen Stein garen. Du bestimmst
den individuellen Garpunkt Deines Fleisches.

Uruguay Premium Rumpsteak 320 Gr 39

Ausgepragter Geschmack, gleichmaBige Marmorierung
Beef steak from Uruguay

Surf & Turf ( SpieB) 36

Rinderfilet / Gamba
Surf & Turf pike of beef fillet and prawn

Zartes Jungkalbssteak 200 Gr. 32
Butterzart / leichtes Aroma
Veal steak
Filet Steak vom Deutschen Jungbullen 200 Gr. 39
zart in der Struktur / ausgewogen im Geschmack
Fillet of beef

€ Beilagen € €
Kartoffelgratin 6 Pommes Frites 7 SiBkartoffel Frites 7
Beilagensalat 7 Grillgemuse 6

Saucen

Cocktail Sauce 4 Limetten Wasabi Mayo 4 Barbecue/ Spicy 4
Bacon Jam 4. Aioli 4 Krauterbutter 4
Chimichurri (Petersilie, Chalapeno, WalnuB) 4

In allen unseren Speisen konnen alle Allergene enthalten sein.
Bei Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.

Bitte beachten Sie, Rechnungen kdnnen nur tischweise erstellt werden




-DIE SCHWARZWALD BRASSERTE -

Unsere Bowls € | | Maxi Cocotte C
Poke Bowl Vegan Badische Rinderroulade
verschieden eingelegte GemUse Epétdzf P 25
mit Tofu und Sesam- Soja -Sauce ... 22 raised beef roll / spaetzte
different pickles vegetables / tofu /
sesame soy sauce
Rinderbéckle geschmort 25
Poke Bowl / Fisch Spatzle
verschieden eingelegte GemUse Braised beef checks / spaetzle
mit Lachs und Sesam- Soja -Sauce .. 27
different pickles vegetables / salmon / .
sesame soy sauce Sous vide gegarte Entenbrust 28
Kartoffelgratin
Rl sotto BOWl Sp argelu Duck breast / gratinated potatoe
Spargel / Parmesan 19
Risotto/ asparagus /parmesan cheese Lammhaxe 26
mit gebratenem Lachs 25 Polenta, Gemuse
with fried salmon lamb / polenta / vegetables
Thai Cur Wiener Schnitzel, Stangenspargel 34
Reis /Curry/ Gemuse / Ingwer / 19 poellierte Kartoffeln, Sauce Hollandaise
Chili /Nussmuisli Escalop / asparagus/ potatoes/sauce hollandaise
Thai Curry / vegetables / ginger / chili / nuts
: Spargelteller 25
"."t POUIarde #5 Schinken, poellierte Kartoffeln,
with chicken :
Sauce Hollandaise
. Asparagus/ ham/ potatoes/ sauce hollandaise
mit gebratenem Lachs 28
with fried salmon
Gourmetsalat rRohkost / Blattsalat 28
mit gebratenen Gamba 4 Stiick 29 Lachs / Gamba / Poularde

with fried prawns

Mixed Salad / salmon / prawn / chicken

In allen unseren Speisen konnen alle Allergene enthalten sein.

Bei Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.

Bitte beachten Sie, Rechnungen kdnnen nur tischweise erstellt werden




-DIE SCHWARZWALD BRASSERTE -

Ebb's SiiBes

Stellen Sie sich |hr Dessert selbst zusammen

Panna Cotta / CremeBrulee / Mousse au chocolat
Himbeer Sorbet / Mangosorbet / Vanilleeis /
Schokoladeneis /

1Teil / 490 € 4 Teile /12,60 €
3Teile /1060€ b5 Teile/1450€

Unsere Café Gourmand

Kleiner Gourmand ein Espresso mit:

Mousse au chocolat 6,50 € / 1. Kugel Vanilleeis 6,50 €
Creme Brulee 6,50 € / Panna Cotta € 6,50 €

Café Gourmand klassisch

Espresso mit : Mousse au chocolat / 1 Kugel Vanilleeis / Panna Cotta
€ 12,50

Unsere Eisbecher

Vanilleeis mit Eierlikdr 9,00 gemischtes Eis mit Sahne 7,00
Himbeersorbet mit Geist 9,00 Eiskaffee 7,00
Schwarzwaldbecher 9,50 Eisschokolade 7,00

In allen unseren Speisen konnen alle Allergene enthalten sein.
Bei Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.

Bitte beachten Sie, Rechnungen kdnnen nur tischweise erstellt werden



-DIE SCHWARZWALD BRASSERTE -

Brasserie Klassiker

Typisch Cocotte... Einfach badisch

Brasserie Fleischkiichle
mit Kartoffel — Gurken - Salat
oder
Spatzle
Meatballs with potatoe cucumber salad or spaetzle

€ 17,50

.HerrgottsbscheiBerle” badische Maultaschen
mit Kartoffel — Gurken - Salat
oder
Spatzle
Pasta pocket filled with meat, potatoe cucumber salad or spaetzle

€ 17,50

Unsere Brasserie Platte , vun allem Ebbi’s ,,
Wiener Schnitzel / Maultasche / Fleischkuchle /
mit Kartoffel - Gurken - Salat
oder
Spatzle
Escalop / Pasta pocket filled with meat / Meatball with potatoe cucumber salad or spaetzle

€ 28,00

In allen unseren Speisen konnen alle Allergene enthalten sein.
Bei Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.

Bitte beachten Sie, Rechnungen kdnnen nur tischweise erstellt werden




