Ganse Menu
Hummlisch GenieBen

Amuse bouche

Consomme von der Gans
mit Ravioli und Apfel

Consomme of goose / ravioli / apple

Feldsalat mit Speck und Kracherle
Lamb's lettuce with bacon ansd croutons

Martinsgans ( Brust und Keule )
mit Kartoffelpuree, Rotkraut

und Maronen
Goose with mashed potatoes, red cabbage
and chestnuts

Ananas - Basilikum - Sorbet
pineapple -basil - sorbet

Menupreis € 52,00

Wir winschen einen hummlischen GenuB

Unser Abendmenu
Hummlisch Geniel3en

Amuse bouche

Petersilienwurzel / Gamba / Zitronengras
parsley root / prawn / lemongras

Jakobsmuschel / Blumenkohl / Lauch
scallop / cauliflower / leeks

Ente / Mais / Zuckerschoten
duck / corn / sugar snap

oder

See-Saibling / Graupen / Sellerie

lake char / pearl barley / celery

Kirsche / Valrhona Guanaja / Biskuit
cherry / valrhona guanaja / biscuit

Menu 3 Gange € 58,00
Menu 4 Gange € 68,00

Wir winschen einen hummlischen GenufB




